
MENUVolg ons op: 

@dedriegemalen
04

/2
02

2



HOOFDGERECHTEN

Rode biet 
Dry aged 24 mnd | spinazie | Tomasu saus		  14,50

Lady burger of gewone burger
Coleslaw | manchego | ui		  15,50

Kipsaté van de BBQ
Pandan | bananenblad | casave | sambal		  17,50

Steak tartaar (180 gram)
Runderhaas | piccalilly | krokant zuurdesem		  18,50

Bouillabaisse
Franse vissoep | rijkelijk gevuld | rouille | kaas-croutons		  19,50

Kabeljauw
Gebakken | couscous van bloemkool | beurre noisette | boksoi		  21,50

Tournedos “rossini”
Ossenhaas | eendenlever | pommes fondant | asperge | truffelchips		  24,50

Bij alle hoofdgerechten wordt verse frites geserveerd

SIDES

Verse frites | Hoofddorpsch Friethuys | mayonaise 		  3,95
Frisse salade		  3,50

DESSERTS

Parfait van hazelnoot
Stroopwafel | vanille-ijs		  9,50

Kaasplateau
Vijgenbrood | appelstroop		  11,50

Dame blanche 2.0
Vanille-ijs | chocolade		  9,50

DINER KAART vanaf 17.30 uur

VOORGERECHTEN

Geitenkaas 
Gebakken | salade | peer | ahornsiroop		  9,50

Ceaser salade
Crispy chicken | ei | tomaat | bacon		  10,50

Steak tataki
Rund | bosui | rode peper | truffelmayonaise | ui		  11,00

Carpaccio
Krokante tortilla | Parmezaanse kaas | rucola | limoenmayonaise		  11,50

Sashimi
Tonijn | wakame | gember | wasabi		  12,50

Steak tartaar (90 gram)
Runderhaas | piccalilly | krokant zuurdesem		  13,00

Coquille
Geroosterd | gamba | witlof | dragonolie		  14,50

Heeft u een voedselallergie of speciale dieetwensen? 
Meld het ons, wij houden hier graag rekening mee.
Vegetarische gerechten.


